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50% Cabernet Franc und 50% Merlot

290-450 m ü. d. M. Der Boden zeichnet sich durch einen hohen Anteil an Lehm, 
Kalk und einen geringen Anteil an Schluff aus. 

Ein guter Jahrgang mit gleichmäßig verteilten Niederschlägen im Frühling und 
optimalen klimatischen Bedingungen während der Lese.

Die alkoholische Gärung und die Maischestandzeit erfolgen in 
temperaturkontrollierten Edelstahltanks und werden durch regelmäßiges 
Unterstoßen des Tresterhuts sowie Délestage unterstützt. Der biologische 
Säureabbau, der durch periodische Bâtonnage begünstigt wird, findet in neuen 
französischen Eichenfässern seinen Abschluss. Der Alauda reift 24 Monate lang in 
französischen Eichenfässern. 

Farbe: Rubinrot mit violetten Reflexen.
Aroma: Noten von reifen roten Früchten, typisch für den Merlot. Der Cabernet Franc 
unterstreicht das Aroma mit krautigen und rauchigen Noten. 
Verkostung: Bei der Verkostung ist der Wein weich, rund, füllt den Mund mit seiner 
Dichte und schließt mit einer eleganten, samtigen Tanninstruktur ab.

•Alauda ist der einzige Wein von Ruffino, der überwiegend aus Cabernet Franc 
besteht und in begrenzten Mengen hergestellt wird, wobei die Zahl von 10.000 
Flaschen nie überschritten wird. 
•Die Lese erfolgt parzellenweise, um Weine zu erzeugen, die das Terroir und die 
sortentypischen Eigenschaften immer differenzierter zum Ausdruck bringen.
•Für die Reifung des Alauda werden Barriques verschiedener Hersteller verwendet. 
Die ideale Wahl, um den Einfluss des Holzes dezent zu halten und gleichzeitig die 
charakteristischen Eigenschaften jeder Rebsorte und jedes Weinbergs zu betonen. 
•2021: erster zertifizierter Jahrgang in Bio-Qualität.

2011

93/100 Wine Spectator (US) 
92/100 Decanter WWA (UK)
92/100 James Suckling (US)

Die Trauben stammen aus den Weinbergen des Guts Poggio Casciano
bei Florenz: Merlot wird im Weinberg Poggio al Mandorlo angebaut, 
der Cabernet Franc stammt aus dem Weinberg Rapale. 


